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LINEE GUIDA PER MINIMIZZARE
LA PRESENZA DI AFLATOSSINE
NELLA GRANELLA DI MAIS

Nel nostro ambiente di coltivazione si riscontrano livelli molto con-
tenuti di contaminazione da aflatossine, rispetto alle pili importan-
ti aree maidicole mondiali.

Tuttavia il peso nei nostri allevamenti della componente mais nella
razione, gli elevati standard qualitativi richiesti dal mercato ed una le-
gislazione europea molto restrittiva in materia (valori soglia di concen-
trazione nel mais e nel latte dieci volte piu bassi rispetto agli USA) con-
sigliano I'adozione di alcune procedure ed accorgimenti nelle fasi di col-
tivazione, di raccolta, di condizionamento e di conservazione, per abbat-
tere ulteriormente la concentrazione di queste (ed altre) micotossine nel
prodotto finale.

A) FASE DI COLTIVAZIONE

Aspergillus Flavus ed Aspergillus Parasiticus sono ubiquitari nel ter-
reno, nei residui colturali, nei depositi di foraggi ed alimenti; la capacita
del fungo di infettare la pianta di mais e le circostanze che inducono
successivamente il fungo a produrre aflatossine in quantita elevata o
trascurabile sono ampiamente determinati dalle condizioni ambientali
(picchi di temperatura molto elevati, andamenti stagionali caldo-umidi
durante la maturazione) e da tutte le comuni cause di stress grave o di
squilibrio, che occorrano alla coltura lungo tutto il ciclo di coltivazione
(carenza d’acqua, attacchi parassitari, carenze o sbilanciamenti di ele-
menti nutritivi).

1. LA SCELTA DELLIBRIDO NON E RISOLUTIVA

Riferendoci alla attuale gamma degli ibridi commerciali, non si han-
no indicazioni conclusive e verificabili circa l'esistenza di differenze
utili per il grado di resistenza allo sviluppo della tossina.

Fattori genetici di resistenza-tolleranza sono stati individuati in mais
sia come geni “endogeni”, sia come transgeni introdotti nella specie;
tuttavia al momento non sono disponibili prodotti realmente migliorati.

Liagricoltore e soprattutto le ditte sementiere possono limitarsi a non
utilizzare alcuni materiali che, in particolari zone o situazioni, siano
manifestamente piu suscettibili al fenomeno conosciuto come “mould
ear” o marciume generalizzato della spiga.

Inoltre, alcune caratteristiche morfologiche della spiga e del-.
la granella possono essere di qualche vantaggio nel contenere lo sv1lup- :
po del fungo: |

— completa copertura della spiga e brattee consistenti, contro ]zittacco
di insetti ed altri patogeni; [
_ portamento non eretto della spiga in fase di maturazione, ad evitare
la ritenzione dell’acqua piovana e la reidratazione della granella;
— granella meno suscettibile (per la forma e per la durezza dell’endo-
sperma) alle rotture meccaniche che si verificano nei processi di rac-
colta — essiccazione — movimentazione.



















